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POPOTOVANJE PO TOSKANI  

 

Toskana je ena izmed dvajsetih, po najinem mnenju pa zagotovo ena izmed najlepġih deģel, ki 

so v sklopu italijanskega ġkornja. 

 

Prizor iz Toskane. 

Ġtirje dnevi, kolikor je paļ trajalo najino potovanje (9.9. ï 12.9.2010), so sicer premalo za 

popolno sliko, a vendar zadosti, da te se ti poznopoletna griļevnata pokrajina z vsemi svojimi 

ļari vtisne v spomin.  
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Ļarobna pokrajina poznega poletnega popoldneva. 
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Utrinek iz Siene. 

Ker so toskanska mesta zaradi ġtevilnih kulturnih znamenitosti oblegana s turisti, v kar sva se 

v Sieni  tudi sama prepriļala, sva se odloļila, da si bova pobliģe ogledala podeģelje s 

ġtevilnimi termalnimi vrelci in starimi utrjenimi zgodovinskimi mesteci kot so Chianciano 

Terme, Montepulciano, Pienza, S. Casciano dei Bagni, Radicofani, Montalcino, Castellina ter 

Radda. V znameniti vinorodni pokrajini Chianti, kjer seveda ne gre brez degustacije znanega 

vina, ki nosi ime po tej pokrajini in ga ġtevilni pridelovalci ponujajo v butiļnih trgovinah ter v 

neposredni prodaji direktno iz kleti,v sklopu brezplaļno organiziranih degustacij, sva se 

prepriļala, da znajo vse kar pridelajo tudi dobro trģiti. 
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Zgovorno vabilo ob cesti. 
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Butiļna prodajalna z vinom. 

 

 V Pienzi, kjer je v vsaki drugi hiġi butiļna prodajalna tipiļnih domaļih izdelkov, ne moreġ 

mimo sira pekorino in njihovih odliļnih domaļih testenin èpiļiç, ki jih radi servirajo kot 

predjed z razliļnimi omakami. Najbolj teknejo z èjurļkiç, ki jih na tamkajġnjih trģnicah ravno 

takrat ni primanjkovalo. 
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Takole zori ovļji sir pekorino. 
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èJurļkiç imajo tu svojo ceno. 

 

Vinogradi do kjer seģe oko. 
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Poleg ģita, vina in tobaka je pomembna tudi pridelava oljļnega olja, zato sva obiskala tudi eno 

tamkajġnjih kmetij, ki ima dokaj sodobno opremo za hladno stiskanje. Kot mnoge druge 

skupine je tudi naju sprejela izredno prijazna ter gostoljubna lastnica, ki s svojim odliļnim 

poznavanjem svoje stroke in dobrim znanjem tujih jezikov izven glavne sezone aktivnosti v 

oljļnih vrtovih (imajo 8000 oljk) iznajdljivo trģi svoje znanje ter izdelke. Po predstavitvi 

zgodovine pridelave oljļnega olja in sedanje proizvodnje (ob spremljavi filma) vsakemu gostu 

pripravi ġe èbruschettoç, to je tipiļni prigrizek s popeļenim kruhom politim z oljļnim oljem z 

dodanim ļesnom ter sirom pekorino. Zraven pa se seveda prileģe kozarļek belega ali rdeļega 

vina, ki ga tu ne manjka. 

 

Predstavitev pridelave toskanskega oljļnega olja. 
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Njaaaami! 

 

Niļ ni ostalo na kroģniku. 
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Po pokrajini, kjer sva se vozila, sva  poleg oljļnih vrtov opazila ġe vzorno obdelana polja, 

znaļilne ciprese in vinograde ozaljġane z roģnimi grmi Na vsakem griļku je velika kmetija z 

ogromnim skednjem in balami slame. Ker je bil ravno ļas priprave na jesensko setev ģita, so 

bila vsa polja zaorana. 

 

Vinograd z vrtnicami. 


